


Willkommen bei Fuku!

Entdecken Sie die Vielfalt der asiatischen Küche – von traditionellen 

Gerichten und frischen Zutaten bis hin zu aromatischen Spezialitäten vom Grill. 

Wir bereiten unsere Gerichte mit viel Sorgfalt zu und möchten Ihnen ein Stück 

asiatische Genusskultur auf den Teller bringen.

Viele unserer Speisen erhalten Sie selbstverständlich auch zum Mitnehmen.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit!

Ihr Fuku – Asian Cuisine & Grill

Kaiserstraße 16

90763 Fürth

Tel.-Nr.: 0911 49031478

Öffnungszeiten:

Montag: Ruhetag

Di. – So.: 11:00 – 15:00 & 16:30 – 21:00



Vorspeise

Snacks
1. Edamame f  4,5

Gedämpfte Sojabohnen mit Meersalz.

2. Süßkartoffel-Sticks a, c, f, k 5,5
Knusprig frittiert, dazu Ketchup oder Mayo Soße. 

3. Pommes Frites a, c, f  5,5
Knusprig frittiert, dazu Ketchup oder Mayo.

4. Chicken Sate a, e, f, k 6,5
Gegrilltes Hähnchenfilet auf Salat, dazu warme Erdnuss-Soße.

5. Ebi Tempura (3x) a, b, k 6,5
Garnelen im knusprigen Tempura-Mantel, dazu Süß-Chili Soße.

6. Há Cảo (5x) a, b, e, k 6,5
Gedämpfte Garnelen-Teigtaschen, dazu Hoisin-Erdnuss-Soße.

7. Chicken-Gyoza (5x) a, e, f, k 6,5
Gebratene Teigtaschen mit Huhn, dazu Hoisin-Erdnuss-Soße.

8. Yakitori a, f, k 6,5
Japanische Hähnchenspieße vom Grill mit Teriyaki Soße, dazu Salat.

9. Karaage a, c, f, k  8,0
Japanisch mariniertes Hähnchen, knusprig ausgebacken und Süßkartoffel-
Sticks, dazu Mayo Soße.

Rollen
10. Sommerrollen (2x) e, f, k

Frische Reispapierrollen mit Reisnudeln und Kräutern, dazu Hoisin-Erdnuss-Soße.

a. Tofu 5,5

b. Hähnchen 6,0

c. Garnelen b 6,0

11. Frühlingsrollen (2x) a, c, f, k  6,5
Knusprig gebacken mit Huhn und Gemüse, dazu Süß-Sauer-Soße.

12. Fuku Rollenplatte (für 2 Personen) a, c, e, f, k  15,0
Vegane Mini-Rollen, Sommerrollen und Frühlingsrollen.
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Vorspeise

Kleine Suppen
13. Gemüsesuppe f 5,5

Klare Brühe mit frischem Gemüse, Tofu und Glasnudeln.

14. Tom Yum Suppe (scharf) b, g

Feurige und spritzige Thai-Suppe mit Zitronengras, Champignons, Cherry 
Tomaten und Kräutern.

a. Hähnchen 6,5

b. Garnelen 6,5

15. Kokosmilch Suppe a, f, g

Sanfte, cremige Kokosmilch Suppe mit Champignons, Zucchini, Cherry 
Tomaten und Kräutern.

a. Hähnchen 6,5

b. Garnelen b 6,5

16. Miso Suppe f, k  5,5
Japanische Sojabrühe mit Tofu, Seetang und Frühlingszwiebeln.

Tapas
17. Tapas a, b, c, e, f, k

Salat, Edamame, Pommes/Süßkartoffel-Sticks, Frühlingsrolle, Sommerrolle und Ebi Tempura.

a. 2 Personen 15,0

b. 3 Personen 20,0
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Kindermenü

K1. Mini Fuku 1 a, f, k 8,0
Knuspriges Hähnchen mit Pommes/Süßkartoffel-Sticks und Ketchup.

K2. Mini Fuku 2 a, f, k 8,0
Kleiner Teller gebratene Udon mit zartem Hähnchen, Gemüse und Röstzwiebeln.

Salat
18. Frischer Salat a, c, e, f, k

Knackiger gemischter Salat mit Gurke und Tomaten, dazu Sesam-Salat-Dressing.

a. Tofu 8,0

b. Knuspriges Hähnchen 10,0

c. Garnelen (6x) b 11,0

d. Rind 12,0
Mit scharf angebratenen Rindfleischstreifen.

19. Mango Salat e, k

Knackiger gemischter Salat mit frischer Mango und Thai-Basilikum, dazu Mango-Dressing.

a. Tofu f 8,0

b. Knuspriges Hähnchen 10,0

c. Garnelen (6x) b 11,0

20. Avocado Salat e, k

Knackiger gemischter Salat mit frischer Avocado, dazu Sesam-Salat-Dressing.

a. Tofu f 8,0

b. Knuspriges Hähnchen 10,0

c. Garnelen (6x) b 11,0
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Fuku-Grill

Grillteller a, f, g, k, 1 

Alle Grillgerichte werden serviert mit einem frischen Beilagen-Salat, Ihrer 
Wahl aus Pommes Frites oder Süßkartoffel-Sticks sowie Kräuterbutter
und hausgemachter Teriyaki-Soße mit gebratenem Gemüse.

G1. Fuku Grillteller  31,5
Rumpsteak, Schweinekotelett und Hähnchenbrustfilet.

G2. Argentinisches Rumpsteak (220g - 240g)   26,5

G3. Riesen Black-Tiger Garnelen (4x) b  21,5

G4. Lachsfilet d  21,5

G5. Saftiges Schweinekotelett 17,5

G6. Hähnchenbrustfilet  16,5
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Vietnamesische Küche

Vietnamesische Klassiker
V1. Phở Bò d  13,5

Klassische vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit kräftiger, langsam 
gekochter Rinderbrühe, zarten Rindfleischstreifen, frischen Zwiebeln, 
Koriander und Ingwer.

V2. Cơm Sườn Nướng a, c, d, k, 1 13,5
Vietnamesischer Reis-Klassiker mit gegrilltem Schweinekotelett, Ei, 
gemischtem Salat, Gurke, Tomaten und hausgemachtem Fisch-Limetten-Dressing. 

V3. Bún Bò Nam Bộ a, d, e, k  15,5
Lauwarme Reisnudeln mit knackigem Salat, frischen Kräutern, Koriander, 
Erdnüssen und Röstzwiebeln, dazu scharf angebratenes Rindfleisch und 
hausgemachtes Fisch-Limetten-Dressing.

V4. Bún Thịt Nướng a, d, e, k, 1 15,5
Aromatisch mariniertes, gegrilltes Schweinefleisch mit Reisnudeln, frischen 
Kräutern, Koriander, Erdnüssen und Röstzwiebeln, dazu Fisch-Limetten-Dressing.

V5. Bún Nem a, c, d, e, k 14,5
Lauwarme Reisnudeln mit knusprigen vietnamesischen Frühlingsrollen, 
frischem Salat, Kräutern, Koriander, Erdnüssen, Röstzwiebeln und 
traditionellem Limetten-Dressing.

Vietnamesisches Street-Food
V6. Chân Gà Rút Xương d 20,0

Entbeinte Hähnchen-Füße nach vietnamesischer Street-Food-Art – zart 
gegart, aromatisch mariniert und mit knackigen Kräutern, Galgant, 
Zitronengras, Zwiebeln, Knoblauch, Tamarinde, Chili, Tomaten, 
Limettenblätter, Mango und Fischsoße. Ein beliebter Klassiker der 
vietnamesischen Snack-Kultur.

V7. Bánh Tráng Trộn a, b, c, d, e 11,0
Einer der beliebtesten Street-Food-Snacks Vietnams – geschnittenes 
Reispapier vermischt mit getrockneten Garnelen, Wachteleiern, Beef-Jerky, 
Erdnüssen, Röstzwiebeln, Kräutern, vietnamesischem Koriander und Chili.

V8. Bánh Tráng Cuốn a, b, c, d, e 11,0
Reispapierrollen nach vietnamesischer Street-Food-Art, gefüllt mit frischen 
Kräutern, Frühlingszwiebeln, getrockneten Garnelen und weiteren 
aromatischen Zutaten. Dazu servieren wir verschiedene hausgemachte Dips 
zum Eintunken.
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Japanische Küche

Fuku Bowl a, f, k 

Reisschale mit Salat, Paprika, Avocado, Edamame, Mais, Gurke, Mango 
sowie Teriyaki Soße und Sesam-Salat-Dressing.

J1. Tofu 11,5
J2. Chicken  13,5
J3. Yakitori   13,5
J4. Garnelen b 14,5
J5. Lachs d  14,5

Ramen a, c, d, f, k

J6. Miso Ramen 
Weizennudeln in Hühnerbrühe mit Miso Tare, Ei, Naruto, Zwiebel, Sojasprossen, Mais, Bohnen und Bambus. 

a. Tofu 12,5

b. Chicken-Karaage 14,5

c. Schweine-Chasu 14,5

J7. Miso Ramen Spicy (scharf)
Weizennudeln in Hühnerbrühe mit Miso Tare, Ei, Naruto, Zwiebel, Sojasprossen, Mais, Bohnen und Bambus.

a. Tofu 12,5

b. Chicken-Karaage 14,5

c. Schweine-Chasu 14,5

J8. Shoyu Ramen
Weizennudeln in Hühnerbrühe mit Shoyu Tare, Ei, Naruto, Zwiebel, Sojasprossen, Mais, Bohnen und Bambus.

a. Tofu 12,5

b. Chicken-Karaage 14,5

c. Schweine-Chasu 14,5
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Asian Favorites
A1. Gebratener Reis a, c, d, k 

mit Eiern, Sojasprossen, vers. Gemüse und Röstzwiebeln

a.  Tofu f 12,5

b.  Zartes Hähnchen 13,5

c.  Knuspriges Hähnchen 14,0

d.  Gegrilltes Hähnchen (2x) 14,5

e. Knusprige Ente 15,5

f. Garnelen b 15,5

g. Rind 15,5

A2. Gebratene Reisbandnudeln a, c, f, k 

mit Eiern, Sojasprossen, vers. Gemüse und Röstzwiebeln

a.  Tofu 12,5

b.  Zartes Hähnchen 13,5

c.  Knuspriges Hähnchen 14,0

d.  Gegrilltes Hähnchen (2x) 14,5

e. Knusprige Ente 15,5

f. Garnelen b 15,5

g. Rind 15,5

A3. Gebratene Udon-Nudeln a, f, k

mit Sojasprossen, vers. Gemüse und Röstzwiebeln

a.  Tofu 12,5

b.  Zartes Hähnchen 13,5

c.  Knuspriges Hähnchen 14,0

d.  Gegrilltes Hähnchen (2x) 14,5

e. Knusprige Ente 15,5

f. Garnelen b 15,5

g. Rind 15,5
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Asian Favorites
A4. Erdnuss Soße a, d, e, f, g, k

Gemüse in Erdnusssoße. Serviert mit weißem Reis als Beilage.

a.  Tofu 12,5

b.  Zartes Hähnchen 13,5

c.  Knuspriges Hähnchen 14,0

d.  Gegrilltes Hähnchen (2x) 14,5

e. Knusprige Ente 15,5

f. Garnelen b 15,5

g. Rind 15,5

A5. Curry Soße a, d, g, k 

Gemüse in Curry Soße. Serviert mit weißem Reis als Beilage.

a.  Tofu f 12,5

b.  Zartes Hähnchen 13,5

c.  Knuspriges Hähnchen 14,0

d.  Gegrilltes Hähnchen (2x) 14,5

e. Knusprige Ente 15,5

f. Garnelen b 15,5

g. Rind 15,5

A6. Mango Soße d, g, k

Gemüse in Mango Soße. Serviert mit weißem Reis als Beilage.

a.  Tofu f 12,5

b.  Zartes Hähnchen 13,5

c.  Knuspriges Hähnchen 14,0

d.  Gegrilltes Hähnchen (2x) 14,5

e. Knusprige Ente 15,5

f. Garnelen b 15,5

g. Rind 15,5
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Asian Favorites
A7. Chili Zitronengras Soße a, k

Gemüse in Chili Zitronengras Soße. Serviert mit weißem Reis als Beilage.

a.  Tofu f 12,5

b.  Zartes Hähnchen 13,5

c.  Knuspriges Hähnchen 14,0

d.  Gegrilltes Hähnchen (2x) 14,5

e. Knusprige Ente 15,5

f. Garnelen b 15,5

g. Rind 15,5

A8. Teriyaki Soße a, f, k 

Gemüse in Teriyaki Soße. Serviert mit weißem Reis als Beilage.

a.  Tofu 12,5

b.  Zartes Hähnchen 13,5

c.  Knuspriges Hähnchen 14,0

d.  Gegrilltes Hähnchen (2x) 14,5

e. Knusprige Ente 15,5

f. Garnelen b 15,5

g. Rind 15,5

A9. Tamarinde Soße a, f, k

Gemüse in Tamarinde Soße. Serviert mit weißem Reis als Beilage.

a.  Tofu 12,5

b.  Zartes Hähnchen 13,5

c.  Knuspriges Hähnchen 14,0

d.  Gegrilltes Hähnchen (2x) 14,5

e. Knusprige Ente 15,5

f. Garnelen b 15,5

g. Rind 15,5
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Asian Favorites

A10. Wok Gemüse a, f, k 12,5
Gebratenes Gemüse mit Tofu und Sojasoße. (vegan)

A11. Wok Beef a, d, f, k 15,5
Gebratenes Gemüse mit Rindfleisch und Basilikum, Knoblauch, Chili. (scharf)

Extra
E1. Reis 1,5

E2. Nudeln (Reisbandnudeln/Phở oder Reisnudeln/Bún) 2,0

Dessert/Nachtisch

Eis
D1. 1 Eiskugel (Vanille/Erdbeere/Schoko) g 2,0
D2. Eisbecher g 5,5

1x Vanille, 1x Erdbeere und 1x Schoko mit Schlagsahne
a. dazu Eierlikör c, g +0,5

D3. Mochi Mix (3x) g 6,5
3 japanische Mochi-Eiskugeln

Chè – Traditionelle vietnamesische Desserts
Unsere Chè-Spezialitäten werden kalt mit zerstoßenem Eis oder leicht warm serviert.

D4. Chè Dừa Dầm 6,0
Kokosnuss-Traum „Hải Phòng“ – Das ultimative Dessert für Kokos-Liebhaber: 
Eine Kombination aus weichem Kokosgelee, geraspeltem Kokosfleisch und 
Tapioka-Perlen in einer reichhaltigen Kokosmilchsoße.

D5. Chè Thái Sầu 7,0
Exotisches Frucht-Dessert mit Durian – Ein reichhaltiges süßes Dessert mit 
tropischen Früchten, bunten Tapioka-Streifen und dem intensiv-cremigen 
Geschmack von Durian.
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Alkoholfreie Getränke

Wasser & Softdrinks
B1. Wasser  0,25L 3,0
B2. Wasser  0,75L 6,0
B3. Cola9, Fanta, Sprite,   0,2L 3,0
 Spezi9, Ginger Ale,  0,4L 4,5
 Wild Berry, Tonic Water10

Saft & Schorle
B4. Apfel, Orange, Kirsche, Erdbeere,  0,2L 3,2
 Passionsfrucht, Lychee, Mango,  0,4L 4,5
 Kiba

Hausgemachte Drinks
B5. Eistee 9  6,5 

Limette, Tee, brauner Zucker, Apfel, Orange

B6. Limettenlimonade  6,5
Limette, brauner Zucker, Ingwer, Orange, Soda

B7. Maracujalimonade  6,5
Passionsfrucht, Limette, brauner Zucker, Orange

B8. Erdbeer-Limonade (nach Saison)  6,5
Erdbeere, Limette, Zucker, Soda

B9. Minz Detox  6,5
Limetten, Ingwer, Minze, Holunder, Soda

B10. Passion Bomb  6,5
Limetten, Kokos, Passionsfrucht, Minze, Lychee

B11. Mangolassi g  6,5
Mango, Kokos, Milch (Soja-Milch falls gewünscht)

B12. Avocadolassi g  6,5
Avocado, Kondensmilch, Milch

B13. Green-Smoothie   6,5
Apfel, Minze, Ingwer, Limette, Ananas

Mocktails
B14. Cool Fruit Strawberry  7,0

Erdbeere, Limette, Orange, Zucker

B15. Tropical Rosemary Blueberry  7,0
Rosmarin, Honig, Heidelbeere, Limette, Soda

B16. Citrus Cooler  7,0
Orange, Zucker, Soda, Grenadine Sirup

B17. Virgin Mojito  7,0
Limette, Orange, Zucker, Minze, Soda

Tee
B18. Grüner Tee 9  3,5
B19. Jasmin Tee 9  3,5
B20. Ingwertee  4,5

Ingwer, Limette, Orange, Minze, Honig

B21. Orangentee  4,5
Orange, Ingwer, Limette, Minze, Honig

B22. Zitronengrastee  4,5
Zitronengras, Ingwer, Limette, Honig

Kaffee
B23. Vietnamesischer Kaffee 9  3,0
B24. Vietnamesischer Eis-Milchkaffee g, 9  5,0
B25. Vietnamesischer Milchkaffee g, 9  5,0



Alkoholische Getränke

Biere 0,5L a

B26. Tucher Hefeweizen  4,5
B27. Tucher Hefeweizen Alkoholfrei  4,5
B28. Tucher Pils  4,5

Cocktails & Longdrinks
B29. Fuku Passion l  7,5

Lillet, Maracuja, Prosecco, Minze

B30. Lillet Wild Berry l  7,5
Limette, Lillet, Prosecco, Russian Berry, Gurke

B31. Night Sky 10  7,5
Limette, Schlehenlikör, Gin, Tonic

B32. Aruba Spritz h, l  7,5
Limette, Pistazien Sirup, Myers‘s Rum, Prosecco, Maracuja Saft

B33. Hugo l  7,5
Limette, Holunder Sirup, Minze, Prosecco, Soda

B34. Aperol Spritz l  7,5
Aperol, Orange, Prosecco, Soda

B35. Hanoi Libre 9  7,5
Reisschnaps, Limetten, Cola

B36. Cuba Libre 9  7,5
Rum, Cola

B37. Gin Tonic 10  7,5
Gin, Tonic Water, Limette

B38. Bacardi Special 9  7,5
Bacardi, Cola, Limette

B39. Mai Tai h  7,5
Rum, Cointreau, Mandeln, Limette, Zucker, Ananas, Orange

B40. Long Island Iced Tea 9  7,5
Gin, Vodka, Tequila, Rum, Cointreau, Limette, Cola

B41. Caipirinha  7,5
Limette, Zucker, Pitu, Soda

B42. Mojito  7,5
Limette, Minze, Zucker, Bacardi, Soda

B43. Hanoi Mule  7,5
Reisschnaps, Limette, Gurke, Ingwer, Ginger Ale

B44. Maracuja Vodka  7,5
Vodka, Maracuja, Zucker, Limette
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Alkoholische Getränke

Wein l

Für die aufgeführten Weine gelten 18€ für 0,7L Flasche und 23€ für 1L 
Flasche je nach Sorte.

B45. Pflaumenwein 0,2L 5,0

Weißwein
B46. Weißweinschorle  6,0

B47. Riesling 0,2L 6,0

B48. Chardonnay 0,2L 6,0

Rotwein
B49. Dornfelder 0,2L 6,0

B50. Merlot 0,2L 6,0

B51. Primitivo 0,2L 6,0

 Sake und verschiedene Shots
B52. Sake Kalt  0,2L 5,0

B53. Sake Warm  0,2L 5,0

B54. Schnaps  2cl 4,0
Reisschnaps, Vodka, Rum, Whisky...
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Allergene
a - Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Gerste, Roggen, Hafer, …); 
b – Krebstiere; c – Eier; d – Fisch; e – Erdnüsse; f - Sojabohnen; 

g - Milch und Laktose; h - Schalenfrüchte (Nüsse); i - Sellerie; j - Senf; 
k - Sesamsamen; l - Schwefeldioxid und Sulfite; 

m - Lupinen; n - Weichtiere

Zusatzstoffe
1 - mit Farbstoff; 2 - mit Konservierungsstoff; 3 - mit Antioxidationsmittel; 

4 - mit Geschmacksverstärker; 5 - geschwefelt; 6 - geschwärzt; 
7 - mit Phosphat; 8 - mit Milcheiweiß; 9 - koffeinhaltig; 10 - chininhaltig; 

11 - mit Süßungsmittel(n)

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.


